
√ Autorizado para uso en industrias alimentarias. Aplicación por personal profesional. 
√ Formulación no perfumada de baja alcalinidad y actividad biocida en todo tipo de aguas. Permite su utilización sobre todo 
tipo de superficies en el ámbito alimentario. 
√ Cumple la Norma UNE-EN 13697 en condiciones sucias. Antisépticos y desinfectantes químicos. Ensayo cuantita-
tivo de superficie no porosa para la evaluación de la actividad bactericida y fungicida  de los desinfectantes químicos 
utilizados en productos alimenticios, en la industria, en el hogar y en la colectividad. Cumple la Norma UNE-EN 13697 
en condiciones sucias, a una concentración de 20%, con 5 minutos de contacto a 22,6ºC de temperatura, para fines 
específicos con los microorganismos de ensayo Salmonella typhimurium y Listeria monocytogenes.  
√ Aplicación por personal profesional. Proporciona desinfección y desengrase en frío a la dosis de uso, de fácil 
enjuague no deja olores ni sabores residuales.

MODO DE EMPLEO:
Utilizar en disolución acuosa al 20-50%. Dejar actuar  las soluciones del producto en contacto con las superficies al 
menos 5 minutos. Evitar el contacto con las superficies tratadas o expuestas. Se tomarán todas las medidas nece-
sarias para que los alimentos, maquinarias o utensilios que sean manipulados en los locales o instalaciones tratadas 
previamente con el mencionado producto no contengan residuos de ninguno de sus componentes. Para ello, deberán 
aclararse debidamente con agua de consumo las superficies tratadas o expuestas que vayan a estar en ontacto con 
los alimentos, antes de su utilización. Ventílese adecuadamente tras la realización del tratamiento de desinfección. No 
mezclar con otros productos químicos.  Se deberá realizar una prueba previa al tratamiento para verificar la compatibi-
lidad del producto con los materiales.

BACTERICIDA FUNGICIDA. LIMPIADOR DESENGRASANTE

RESTRINGIDO A USOS PROFESIONALES

INFORMACIÓN TÉCNICA
Aspecto físico: Líquido azul oscuro.
Densidad: 1,03 g/ml. aprox.
pH (tal cual): 11 aprox. 

COMPOSICIÓN
Cloruro de bencil C12-18 alquildimetil amonio 2,5 %
Monoetanolamina.....................................8 %
Disolventes y excipientes csp .................100 %

CLASIFICACIÓN CLP
PELIGRO. Provoca quemaduras graves en la piel y 
lesiones oculares graves. Tóxico para los organismos 
acuáticos, con efectos nocivos duraderos..
Información sobre manipulación segura y elimi-
nación del producto disponible en la ficha de datos 
de seguridad.

GARANTÍA DE CALIDAD
Este producto ha sido fabricado en España por 
DISARP, S.A., empresa certificada por BUREAU 
VERITAS CERTIFICATION ISO 9001/ISO 14001.

CHEF BACTER
DESINFECTANTE DESENGRASANTE

DESINFECTANTE
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